
İÇ SEPETİ HAVA DOLAŞIMINA İMKAN SAĞLAR ÜST KAPAKTAKİ DELİKLER İLE
NEM SEVİYESİ KONTROL EDİLİR..

KAPAKTAKİ FİLTRE ETİLEN GAZINI EMER VE 
ÇÜRÜMEYİ  YAVAŞLATIR.

ÇÖZÜMPROBLEM

Meyve ve sebzeler etilen gazı yayar ve buda çürümeyi 
hızlandırır.

Çok fazla nem meyve ve sebzelerimizin çürümesine 
öte yandan çok az nemde tazeliklerini 

kaybetmelerine neden olur.

Sebze ve meyveler saklama kaplarında saklanırken iç 
duvarlarına temas eder ve bu temastan oluşan nem 

çürümeyi hızlandırır.

Güvenli, toksin içermeyen aktif karbon �ltresi sayesinde 
etilen gazı emer ve çürümeyi yavaşlatır ve meyve ve 

sebzelerin daha uzun süre taze kalmasını sağlar.

Kapağın üstünde yer alan sağa sola hareket eden delikli 
nem ayar bölmesi nem seviyesini düzenlemeye olanak 

sağlar. 

Süzgeç kısmı meyve ve sebzeleri saklama kabının iç 
duvarından uzak tutar ve hava dolaşımına imkân sağlar. 

Bu hava dolaşımı çürümeyi yavaşlatır.

     DAHA AZ ZİYAN                                                                                                    DAHA ÇOK TASARRUF

Aldığımız sebzelerin ve 
meyvelerin

%25 çöpe atılır.

s

sebze ve meyvelerin ömrünü üzatır.

 


